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Jarret d‘agneau conflt

ALA GRAIK

Jagniecina to mieso niezwykle zdrowe i dajgce w kuchni mnéstwo mozliwosci.
Jagniecina jest wyjatkowym miesem, w sam raz dla amatoréw podrézy po
zakatkach kulinarnych doznan . Jest dzika, niezmienna, wyrazna, i wspaniale
taczy sie z ziotami jak rozmaryn czy mieta, dzieki czemu mozna otrzymac
wspaniate kombinacje.

Jagniecina posolona i gotowana w tluszczu kaczym , nastepnie zakonserwowana
z catym smakiem i ttuszczem z gotowania.
Gotowe do spozycia - wystarczy podgrzac

Sklad: podudzie jagniece , tluszcz kaczy i smak z gotowania, Sél.
Przechowywac¢ w chtodnym , suchym miejscu 4-25 °C
Masa netto 1350 g

Wartos¢ odzywcza w100g

Wart. energetyczna 830kj/200kcal

Thuszcz 20,99 w tym nasycone kwasy ttuszczowe 8,8g
Weglowodany 0,3g

Cukry Og

Biatko 24,59

Sél 1,5¢g

Opakowanie zbiorcze: 1350g - karton 6 szt.
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